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1. Descripción del Producto / Product Description:  

 

Producto 

Product 
Maní Blancheado / Blached Peanut 

Descripción del 

Producto 

Product 
Description 

Producto elaborado a partir de maní confitería, sometido a un proceso (blancheado) mediante el cual 
se extrae el tegumento  /  This product is obtained with runner peanut. The kernels are blanched 
(without red skin). 

Origen 

Origin 
Argentina 

Procesador 

Processor 

Razón Social: MANIFOOD ARGENTINA SA 
CUIT: 30-71255124-7 
Dirección: Ruta Provincial 26 Km 71.4, Huinca Renancó, Provincia de Córdoba. 

 

2. Características Físico - Químicas / Physic - Chemical Characteristics: 

2.1. Tipo de Maní / Peanut Type: Blancheado / Blanched 
2.2. Tamaño / Size: se diferencia en calibres de acuerdo con el número de granos por onza (28.35 gr) / (un/oz) 

• Calibre / Caliper 38-42. 
• Calibre / Caliper 40-50 
• Calibre / Caliper 50-60 
• Split 

 
3. Valor Nutricional cada 100 g (Valor Típico) /Nutrition Facts per 100 g (Typical Value): 

 
Atributos 
Atributes 

Unidades 
Units 

Valores por 100 g 
Values per 100 g 

Valor Energético / Energy Kcal 547 
Fibra / Fiber g 9.4 
Hidratos de Carbono / Carbohydrates g 7.8 
Glucosa / Glucose g 0 
Sacarosa / Sacarose g 3.37 
Fructosa / Fructose g 0 
Materia Grasa / Fat g 44 

• Saturadas / Satured g 6 
• Monoinsaturada / Monounsaturated g 35.3 
• Poliinsaturadas / Polyunsaturated g 2.7 

Proteínas / Proteins g 30 
Sodio / Sodium mg 0.04 
Calcio / Calcium mg 60 
Hierro / Iron mg 2.3 
Magnesio / Magnesium mg 183 
Zinc / Zink mg 2.6 
Potasio / Potasium mg 630 

 
4. Características Sensoriales / Sensory Characteristics: 

4.1. Apariencia / Appearence: Característica del maní, regular en forma y tamaño / Characteristic peanut shape. Regular shape 

and size 

4.2. Color / Colour: Crema / Cream 

4.3. Textura / Texture: Firme al tacto, no gomoso ni quebradizo a la masticación / Firm to not lumpy or brittle when checked 

touch. 

4.4. Sabor / Flavor: Típico, sabor a maní fresco, sin sabores ni olores desagradables después de tostado en aceite vegetal / 

Typical taste of fresh Peanuts, without flavors or odors after roasted in vegetable oil. 
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4.5. Fotos del procuto / Product Photos 

 

5. Empaque / Packing:  

Big bags de tela de rafia de polipropileno sin aireación de 1250 Kg o Bolsas de polipropileno de 25 Kg o 50 Kg. 

Big Bags of Polypropylene raffia fabric without aeration of 1250 Kg or Polypropylene Bags of 25 Kg or 50 Kg.  

6. Vida Útil / Shelf Life:  

12 meses desde la fecha de producción, bajo condiciones de almacenamiento adecuadas / 12 months from date of 

production in appropriate storage conditions. 

7. Almacenamiento / Storage:  

Mantener en condiciones de humedad relativa ambiente entre 60/70% y temperatura de 8-12ºC. / Peanut must be stored 

in an enviroment with relative humidity of 60/70 % and Temperature of 8-12 ºC. 

8. Ingredientes / Ingredients:  

Maní / Peanut 

9. Uso previsto/Used:  

Su producción está destinada a procesamiento posterior para consumo humano directo / Its production is destined for 

further processing for direct human consumption. 

10. Modo de Distribución:  

El producto es despachado o exportado en contenedores. Los bolsones pueden ir directamente en el piso (sobre slip sheet) 

o sobre pallets / The product is shipped or exported in containers.The pocket can can go directly on the floor (with slip 

sheet) or on pallets. 

11. Identificación por Big Bags / Big Bag Identification: 

Se indica nombre del producto, número de big bag, peso neto, calibre, cosecha y lote correspondiente / Each  Big Bag or 

Bag is labeled with product name, number of Big Bag, net weight, caliper, crop ant lot number. 

IDETIFICACIÓN DEL LOTE 
Lot identification 

ETIQUETADO 
Labeling 

 

 

 

Ejemplo: C-B-03-001-25 Maní Convencional – 
Blancheado –38/42 – Lote 1 – Cosecha 2025 

Example: C-B-03-001-25 Conventional Peanut – 
Blanched – 38/42 – Lot 1 – Crop 2025 
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12. Cumplimiento / Compliance: 

Este producto cumple con las regulaciones y normativas aplicables de Estados Miembro de la Unión europea, Canadá, 

Estados Unidos, Oriente, Asia, Oceanía y Sudamérica, referidas a la exportación-importación de alimentos aotos para 

consumo humano / This product complies with all applicable European Union, Canadian, United States, Middle East, Asia, 

Australasian and South American government regulations covering the exportation- importation of food fit for human 

consumption.   

 

 

Número de Revisión Descripción del Cambio Fecha 

00 - 29/07/2025 


